
COCKTAIL MADELEINE
DE PROUST

● Verser tous les ingrédients dans un shaker 
avec des glaçons.

● Shaker pendant 10 secondes.
● Servir dans un verre sans les glaçons.

PROCESSUS

Pour toutes vos questions et vos projets innovation@yumgo.fr
Retrouvez-nous sur www.yumgo.fr/conseil-innovation

CONSEILS

● Remplacer l'amaretto par 
10g de sirop d’orgeat pour 
une version sans alcool.

INGREDIENTS QUANTITES (g) POURCENTAGES (%)

Jus ananas 100 82

Amaretto 15 12

Fleur d'oranger 2 2

Yumgo BLANC POUDRE 5 4
Total 122 100
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COCKTAIL “MADELEINE
DE PROUST”

For your questions and projects, contact us at innovation@yumgo.fr
Find us at www.yumgo.fr/conseil-innovation

INGREDIENTS QUANTITIES (g) PERCENTAGES (%)

Pineapple juice 100 82
Amaretto 15 12
Orange blossom 2 2
Yumgo WHITE POWDER 5 4
Total 122 100

● Pour all the ingredients into a shaker with ice 
cube

● Shake for 3 to 10 seconds.
● Serve in a glass without ice cube

PROCESSUS CONSEILS

● Replace the amaretto by 
10g of orgeat syrup for a 
non-alcoholic version.
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